Grupa Motylki 25.06.2020
Temat tygodniowy: Nie ma jak z tatg!

Drodzy Rodzice w piatek od 11:00 do 13:00 mozna odbiera¢ w naszym przedszkolu pamigtkowe
dyplomy oraz upominki przygotowane dla dzieci.

W ramach aktywno$ci muzycznej prosze aby dzieci dalej uczyly si¢ piosenki ,,Tata jest potrzebny”
https://www.youtube.com/watch?v=RTkDuJ2y2s8

Tata jest potrzebny, zeby przybi¢ gwédzdz

Tata jest potrzebny, by na spacer p6js¢
Tata jest potrzebny a ja kocham go

I czuje si¢ bezpieczny gdy obok idzie on.

Ref. Bo tata, tata, tata potrzebny bardzo jest

Gdy kiedys$ spotkam lwa to on uratuje mnie.
Tata jest potrzebny, zeby w pitke graé
Tata jest potrzebny, by na lody da¢
Tata jest potrzebny a ja kocham go

I czuje si¢ bezpieczny gdy obok idzie on.

Bo tata, tata, tata potrzebny bardzo jest

Gdy kiedys spotkam lwa to on uratuje mnie

Na zajecia plastyczne proponuj¢ aby dzieci razem z tatusiami upiekty babeczki.


https://www.youtube.com/watch?v=RTkDuJ2y2s8
https://www.youtube.com/watch?v=RTkDuJ2y2s8

Sktadniki na babeczki:

1 szklanka maki
1/3 szklanki cukru
1 tyzeczka proszku

2 tyzki kakao
0,5 szklanki mleka
0,5 szklanki oleju
1 jajko

Sktadniki na krem czekoladowy:

0,5 opakowania budyniu waniliowego (mozna tez zrobi¢ caly budyn i p6t zjes¢ ;))
1 szklanka mleka
0,5 kostki masta
1 tyzka cukru pudru
2 tyzki kakao

+kolorowe cukiereczki do dekoracji

Suche sktadniki mieszamy razem w misce. Jajko, olej oraz mleko dodajemy do masy i doktadnie

mieszamy.

WV CatrOZERCY AL

Foremki wyktadamy papierowymi papilotkami i przektadamy do nich po tyzeczce ciasta.
Zostawiamy dos$¢ duzo miejsca, zeby wyrosty. Pieczemy okoto 15-20 minut w piekarniku
nastawionym na 160 stopni.



Gotowe babeczki warto wyciggna¢ z formy i obrécié ,,do gory nogami” albo pouktada¢ na kratce,

zeby ostygly.
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AR Castioraer?

£50) \
Zanim babeczki wystygng mozemy przygbtoé krem. Gotujemy potowe budyniu (nie dodajemy
cukru) i odstawiamy do przestudzenia. Masto ubijamy na puszysta mas¢ z cukrem pudrem.
Dodajemy po tyzce zimny budyn i doktadnie miksujemy. Na koniec dodajemy dwie tyzki kakao 1
miksujemy do uzyskania jednolitego koloru.

WWW GaltiOZERCIAL




Krem przektadamy do worka cukierniczego lub szprycy z tylka (dzidbkiem) w ksztalcie duzego

WWW GlttozeRCY L

WWW CaStKOZERCr A
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koétka. Dekorujemy przesfudzone babeczki kremem.

-Brzegi kremu obtaczamy w cukrowych koralikach. Smacznego!!!

Brzegi kremu obtaczamy w cukrowych koralikach. Smacznego!!!
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